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6405263001094 JATTEKOTTBULLE GLUTENFRIS0G, Tilridd. Djupiryst.ca. 1005t x50 = 50 kg
6405263010027 KOTTBULLE 16G Tilradd. Djupfiyst. ca. 325 5t x 169 = 5.2 kg
6405263010058 KOTTFARS, HEL, GN-DIMENSIONERAD CA. 0.7 KG Tillddd.Diupfyst. 105t xn. 0.7 kg =7.0 kg
LAGERBLAT IATTEBULLAR AV NOT Tilrddd. Djupliyst. 8 x 540 = 4320 g
6405263040024 CHORIZOBULLESG Tillrddd. Diupfyst. . 750 st x ca. 89 = 6.0 kg
6405263040048 CHORIZOBULLE 55.G Tilridd. Djupfyst.ca. 1095t x 55 g = 60 kg
6405263040062 LAGERWURST 60G Tilridd. Djupryst. A-Klass matkorv. ca. 90 st x 60 = 54 kg
6405263040079 URUGUANSK CHORZO80G Tilrddd. Djupryst. A-lass matkorv. c. 65 5t x80 g =52 kg
6405263040130 GRONSAKSBIFF 90G Tilrédd. Djupfiyst. ca. 66 st x30 g =60 kg
6405263040376 RENKOTTBULLE AV REN FRAN SALLAFIALL 60G Tilrddd. Djupfiyst.ca. 84 st x60 g = 50kg
6405263040659 FALAFELBIFF 60G. Tilridd. Djupiryst. ca. 90 st x60g = 5.4 kg
6405263041076 YTSTEKT NOTLEVER  SKIVOR80-120G Diupfryst. ca 55k
6405263050016 GRONSAKSBULLE 30G Tilridd. Djupryst. ca. 167 st x30 g = 50 kg
6405263052010 HONSBULLECA. 16G Tilridd. Djupryst. ca. 375 st xca. 16 g =6,0 kg
6405263052027 VARLIG HONSBIFF CA.40G Tilridd. Djupryst. ca. 150t x ca. 40 = 6,0 kg
6405263060206 LOKFYLLD PANNBIFF 130G, Tilrédd. Djupiyst. ca. 40 st x 1309 = 5.2 kg
6405263060237 LEVERBIFF 100G Tilrédd. Diupiyst.ca. 52.x 1009 = 5,2 kg
6405263060305 KOTTBULLE GLUTENFRI 16 G Tilradd. Djupiyst.ca. 375 st x 169 = 60 kg
6405263062002 GAMMALDAGS LAXPIROG 0.5 KG Tilridd. Djupiryst. 145t xca. 0,5 kg = 7.0 kg
6405263062019 GAMMALDAGS KOTTPIROG 05 KG. Tilradd. Djupfiyst. 145t xca. 0.5 kg =7.0kg
6405263062026 GAMMALDAGS KALPIROG 0,5 KG Tilradd. Diupfiyst. 145t xca. 0.5 kg =7.0kg
6405263062217 KANTARELLFYLLD PANNBIFF 130G Tillédd. Diupfyst. ca. 405t x 1306 =5,2 kg
6405263068004 ALGWALLENBERGARE 140G Tilladd. Djupiyst. 40t x 1409
6405263068011 CORDONBLEU 150G Tillrédd. Djupfyst. 385t x 1509
6005263076009 KYCKUNGFARSBIFF 406, Tillrddd. Dupfyst. ca. 1505t x40.g = 6.0 kg
6405263076016 FLASKROTSAKSBIFF 40G Tilradd. Djupiyst.ca. 1505t x40g = 60 kg
6405263080136 LAMM-NOTKOTTBULLE 30 Tilridd. Djupiryst. ca. 2005t x 30 g = 60 kg
6405263080280 LAMMBULLE30G Tilradd. Djupiyst.ca. 167 st x30g = 50 kg
6405263080303 KOTTBULLE 16G Tilradd. Djuplryst.ca. 375 st x 169 = 60 kg
6405263080365 NOT-BACON-MALTBULLE 30G Tilrédd. Djupiyst.ca. 2005t x309 = 60 kg
6405263080372 VILDSVINSKOTTBULLE GLUTENFRI 16.G Tilridd. Djupiryst. ca. 3125t x 16,9 = 50 kg
6405263080600 LINDSTROMSBIFF 65.G Tilradd. Djupfyst.ca. 80 st.x 65
6405263080648 VILTWALLENBERGARE 100G Tillradd. Djupiyst ca. 505t.x 100 = 50kg
6405263080655 LINDSTROMSBIFF 100G Tilrédd. Djupiyst.ca. 505t x 1009 = 50 kg
6405263080662 PANNBIFF GLUTENFRI 100G Tilridd. Djupryst.ca. 50t x 1009 = 50 kg
6405263080709 FARSBIFF 70G Tilrédd. Djupiyst. ca. 80t x 709 =56 kg
6405263080723 BACON-FARSBIFF 140G Tillradd. Djupiyst ca. 405t.x 140 = 56 kg
6405263080730 BACON-FARSBIFF 180G Tilridd. Djupiyst. ca.30st.x 1809 = 54k
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PANNBIFF 130G Tildd. Djupfyst. ca. 40 st.x 130 g =5.2 kg

LINDSTROMSBIFF 130G

Tildd. Djupfryst ca. 405t x 130 g =5,2kg

JATTEKOTTBULLE 60 G Tilrdd. Djupfrys.ca.84 st.x 60 g = 50kg
PANNBIFF 130G Tildd. Djupfryst. ca. 40st.x 130 g = 5.2 kg
PANNBIFF 65G Tilradd. Djupfyst.ca.80st.x 65 9 = 52 kg
GADDFARSBIFF 706 Tildd. Djupfryst. ca. 80t x 709 = 56kg

‘GADD-LAX RAKFARSBIFF 70 G Tilradd. Djupiyst.ca.80st.x 70

6k

STEKT SILOJA Tilisdd. Djupfryst 35 kg
FISKFARSLIMPA PAINSJOFISK 700 G Tildd. Djupfryst. 105t.x7009=7,0kg

TRADITIONELL KOTTBULLE 306

Tildd. Djupfryst ca. 167 st x30g =5,0kg
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1822 minuter  en varmluftsugn, 150°C

- 12-15 minuter  en varmluftsugn, 150

- <a. 40 minuter en varmlufisugn, 150°C

1822 minuter  envarmluftsugn, 150°C

- 810 minuter en varmluisugn, 150°C

17:21 minuter  envarmiuftsugn, 150

10-12 minuter | en varmiuftsugn, 150°C

12-15 minuter  envamluftsugn, 150°C

- 13-16 minuter  en varmiuftsugn, 150°C

1822 minuter  envarmluftsugn, 150°C

. 1215 minuter | en varmluftsugn, 150°C
- ‘ver 70 grader innertemperatur en varmiuftsugn

1215 minuter | en varmluftsugn, 150°C

. 1215 minuter | en varmiuftsugn, 150°C

+ 14-18 minuter | en varmluftsugn, 150°C

- 25.35 minuter  envarmluftsugn, 150°C

- 13-16 minuter  en varmiuftsugn, 150°C

12-15 minuter  envarmluftsugn, 150°C

2030 minuter  en varmluftsugn, 150°C. Upptina overnatt under 46 °C.

- 2030 minuter  envarmluftsugn, 150°C. Upptina overnatt under +6 °C.

- 2030 minuter  envarmluftsugn, 150°C. Upptina overnatt under +6 °C.

- 25:35 minuter | en varmluftsugn, 150°C

- 17-21 minuter  en varmiufisugn, 150°C

- 2535 minuter envarmluftsugn, 150°C

+ 1418 minuter | en varmufisugn, 150°C

- 1620 minuter  envarmluftsugn, 150°C

1518 mminuter i en varmluftsugn, 150°C

15-18 minuter  envarmluftsugn, 150°C

12-15 minuter  en varmluftsugn, 150°C

- 15-18 minuter  en varmluftsugn, 150

1215 minuter | en varmluftsugn, 150°C

- 12-14 minuter envarmluftsugn, 150°C

- 13-16 minuter  en varmiufisugn, 150°C

- 13-16 minuter  en varmluftsugn, 150

13-16 minuter  en varmluftsugn, 150°C

- 12-14 minuter  en varmluftsugn, 150

- 16-19 minuter  en varmiufisugn, 150°C

16-19 minuter | envarmluftsugn, 150°C

- 1518 minuter  en varmufisugn, 150°C

15-18 minuter | en varmiuftsugn, 150

18:22 minuter | en varmluftsugn, 150°C

15-18 minuter  envarmluftsugn, 150°C
- 12:14 minuter i en varmiuftsugn, 150°C
11-13 minuter  en varmluftsugn, 150°C

- 1113 minuter  en varmiluftsugn, 150°C

20T BT A 200°C
- 2,40 minuter i en varmluftsugn,

15-18 minuter | en varmluftsugn, 150




